SKOVMOLLEN

Souschef kekken med fokus pa udvikling, trivsel og unikke oplevelser
(Skovmgllen Moesgaard)

Braender du for at skabe en varm og inkluderende atmosfaere, hvor bade geester og
medarbejdere trives? Hos Skovmagllen tror vi pa, at de bedste oplevelser opstar, nar
folkelighed, ansvarlighed og aerlighed gar hand i hand — bade over for vores gaester og

vores team.

Vi sagger en souschef, der med hjerte og faglighed kan sta i spidsen for den daglige drift
og samtidig udvikle vores historiske og gastronomiske univers. Din rolle bliver at sikre, at
hver gaest forlader Skovmegllen med en oplevelse, de vil huske — og at dit team faler sig
veerdsat, set og motiveret til at yde deres bedste.

Dine ansvarsomrader:
e Daglig kakkendrift, planleegning og service
e Teet samarbejde med kakkenchefen om menuplanleegning og optimering

¢ Medvirkende til planlaegning og afvikling af selskaber og events — fra bryllupper til
firmaarrangementer

e Tager deliudvikling af nye koncepter og idéer, der styrker bade geesteoplevelsen
og feellesskabet pa arbejdspladsen

Vi forestiller os, at du:
¢ Harerfaring som souschef eller i en tilsvarende lederrolle
e Har steerk faglig baggrund

e« Eren naturlig, naerveerende leder, der skaber motivation gennem tillid og tydelig
kommunikation

e Har overblik, struktur og evnen til at bevare roen, nar det gar steerkt
e Erfleksibel og tager ansvar — ogsa nar der er ekstra travlt

¢ Kan arbejde aften, weekend og helligdage



Vi tilbyder:

En unik arbejdsplads omgivet af natur og historie
En kultur, hvor trivsel og medarbejderpleje er en kerneveaerdi

Et dedikeret team, der breender for at give geesterne en oplevelse ud over det
saedvanlige

En arbejdsuge pa gennemsnitligt 40 timer
Lon efter kvalifikationer

Tiltreedelse senest oktober eller hurtigst muligt

Send din ansggnhing og CV til ac@skovmollen.dk.

Har du spgrgsmal, kan du kontakte Ann Cathrine Lebech Hoe pa 29428308 eller pr.
mail ac@skovmollen.dk



