
 

Køkkenchef til Skovmøllen 
Skovmøllen ved Moesgaard: Charmerende restaurant dybt inde i skovens naturlige omgivelser. Rustik 
atmosfære, traditionelle danske retter med moderne twist, baseret på lokale råvarer. 

Skovmøllen på Aarhus Ø: Moderne og stilfuld restaurant ved Bassin 7 på Aarhus Ø. Åbnede i dec 2023 og 
med en fantastisk udsigt til vandet. 

Vores restauranter er kendt for at tilbyde en unik kombination af traditionelle danske retter og moderne 
gastronomi, altid tilberedt med omhu og kærlighed til madlavningens kunst. 

 

Dine ansvarsområder 

Som køkkenchef vil du være ansvarlig for at lede og motivere vores dygtige kokketeam. Du vil være med til 
at udvikle og implementere innovative menuer i tæt samarbejde med de øvrige ledere, sikre høj kvalitet i alle 
retter og sikre overholdelse af hygiejne- og sikkerhedsstandarder. Derudover vil du være involveret i indkøb, 
fødevarer kontrol, ansvar for kokkeeleverne i restauranterne. Det forventes du kan påtage dig et stort ansvar, 
kan have overblik over større selskaber og a la carte. Er en motiverende og involverende leder som forstår 
den gode tone og skabe glæde på arbejdspladsen.  

Kvalifikationer 

• Erfaring som køkkenchef eller souschef i en travl restaurant 
• Stærke ledelses- og kommunikationsevner 
• Kreativ og flair for gastronomi 
• Evne til at arbejde under pres og levere konsekvent høj kvalitet 
• Kendskab til fødevarehygiejne- og sikkerhedsstandarder 
• Villighed til at arbejde fleksible timer, herunder weekender og helligdage 
 

Vi tilbyder 

- En spændende mulighed for at være en del af Skovmøllen og den udvikling vi står i, med bl.a. 2 
restauranter, en i skoven og en på Aarhus Ø (som det primære), et cateringkøkken og et bageri.  

Det kan du forvente af os: 

• En helt unik arbejdsplads i fantastiske omgivelser 
• En arbejdsplads hvor vi lægger stor vægt på det gode arbejdsmiljø, og hvor trivslen er førsteprioritet 
• Et team af dedikerede og dygtige kolleger 
• En arbejdsuge på i gennemsnit 40 timer/ugen. Primært dagtimer. Aftenarbejde ved selskaber 
• Attraktiv lønpakke og gode personalefordele  
• Forventet ansættelse hurtigst muligt 
 

Ansøgning: 

Hvis du brænder for gastronomi og ønsker at være en del af vores dedikerede team, bedes du sende din 
ansøgning og CV til Ann Cathrine Lebech Hoe, på ac@skovmollen.dk  

Du kan også ringes hvis du har spørgsmål.  Ansøgninger behandles løbende og med opstart hurtigst muligt 
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